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- Da . Ausg ngs

i -__d:e Qualitar. - Schlachinebenprodukten,' unter denéﬁ'mengenmass:g_'
- Fleisch= und Fleischknochenmehl- sowie in. nicht getrockneter. Form die . __Anf'orderungen X
o ",,Fleuéchsuppe” m. w:chhgsten sind. Fiir. ihre Eignung und Wenschafzungz-_',f'un em Fuﬂermlﬂel

; - als Futtermittel sind neben den ernuhrungsphyslo!oglschen Eigenschaften

- diehygienische Beschuﬂ‘enhe:t und eine hohe Gehulfskonstunz von grosser__ die hygienisehe Beschatfonhei, vor llem die

bwesenheit Von pathogencn Keimen

E _Bedeutung :

. '.'-ffManche Futtermittel“ werden als solche"
_'_-\.'angebaut erzeugt - oder géwonrien (=
e <<Hauptfutte1m1;te1» betsp;elswelse WLC-_.

tungsplozessen odet der 'HeI steﬂung von .1
s Nahmugstmtteln anfallen’ In beiden Fil- -
'_Ien unterl;_egen_B eschaffenhett und Elgenh ;

- sind direke aneitie’ bestimmte Technologxe

o '.-"'gebunden und plotzhch Konnen in Ab-
hingigkeit-von' einem Verfahen ‘ganz”

~neue P 'odukte “oder: ievie Produktmgen» i

5 _schafﬁen uftreten:: Nicht in: jedem Falle

- scharf voneinander abgrenzett lassén sich

B Nebenprodukte und als Futtel mlttel unge— '

- eignete Abfille. - s
g Emdeutw zu den Futtetmuteln mif smh
: wandeinden und vom- Verarbeitungspm—

_zess abhang1gen Elgenschaften zililen die
.. bei-dej Schlachtungen: anfallenden Ne-
~ - benprodukte. Zunichst ist dafiic die At
“und Zusamm selzung'del geschiachte— .
-_-_ten' Tler massgebend sowie. die’ Aus—_'_..
' atho _nd schhessi:ch .
kommt es vor allem darauf an, welche -

B Organe umd Teile des Schlachtkorpe1s fir o -
- iden menschhchen Konsum ‘oder-andere
: ___'Zwecke genutzt Werclen In den letzteni

_'..{ell» S ..

es-Ausg gsmatenaismas‘;ge- :
rarbeitungsverfahren:
- Viek E1genscha_ften'der Nebenprodukte *

Car

; € einwandfreie hyg
fenhe und eme mé

‘chen und Keratmen vermehrt Muskelga-

Ausmass
. :Trocknuncsverfahren

Schiuchtnebenprodukte
Jin d der Schwelz g

nebenprodukte eine Bedeutung,

.

-digendsn-Oder: Rucksrande verursachenden Inhalts- o
“undfoder Beg[eltstoffcn

_'Tab. .1 '.Schlachtnebenprodukte

'Feﬂgneben' ERETE L

' .Rucl:)kstqn'd ‘der Feh‘gewmnun s fserlschen Ge- :
-~ webe
Ader Entfettung und dem__ -- ;

' 'Geflugelschluchtabfu![e

; 'Hydrolysmrtes Fédermehl - G SEIRTE
__GeﬂugeiFedern z‘i‘ dem FModer FK belg eben

) -ZFIelschsuppe‘ FS o - g
i Prmzsp FM -ohing Trocknung, evil ‘disch:tait - -

~In der Schwmz haben zur Zelt vor aHem

oo s o die in Tabellé aufgehsteten Schiacht—-
. % Leicht abgeanderte Fassung eines Vortragsmanu- o :

- skriptes fir die SVIAL-Tagung vom 6.10.1993 libet
; «Opt;male Verwertung voh: Schlachtnebenproduk«

: Asche- und hoherer Feh‘gehahals FM

e lEnihcllel-l neben -den elgenthchen Sch|achi£ebenﬁm‘ i
: - dukién veilv hitnhali des Verdauurigstrakres; ebén-’
Ein in Tabelie 1 hicht etwihntes, aber . e e e auchnholides Verdcuing

o mengenmasmg wmhtlges Schlachtneben«
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\3 dasVﬂrh'mdeneem bemehungswmscdleAbwe»' ks
senheli’ von lelstungsmmdcrnden gesundhmts%cha- ;

T der Wassergetialt-als wxcht;aer Faktor filr’ die FREE
Haltbarkeit banehungewe]se Notwe:1d1gken von LT

¥ Konsemerun gsmassnahmen

- die #ussere Beschaffenhe;t und Stmktur .

deér Rohrmhrstoffgehalt o

; ~die’ Verdanlichkeit- S : : :
. d:ce:nahrungsphysm}oglsche«Wert;gkelt»der ‘
erdaulichen Ifihaitsstoffe -~ .
1e_«Nah1wertd1c§3te» S .::'
~die Akzaptanz duich das Tier 7.0 R
der Einfluss auf die Beschaffenhext der rrut dem- o
Ther erzeupten Produkie - S
& die Gehaltqkﬂmtanz. b B
i Verfugbaxken {d'me d, zelthch bcgrenzt) R
die Preisvwirdipks]

gienische Beschaf: 7 -
h hohe Gehufiskon»

Flelschmehl‘ M

-~ Jahrzehriten ist. beispielsweise dét nicht . > 50 bis'ca 60 % R°h rfein; 21 “UCh ds
-als Nahrungsrmttel verwendete ‘Teil der -
' Schlachtkorper angestiegen. Der ernih- -
_ mngsphysmloglscha Wert der Schlacht-

- .nebenprodukte als Futtermittel wurde da-.
“durch gmndsatzhch verbessert ‘Heute -

-énthalten sie neben Bmdegewebe Kno-'--"

Tisrmchle, Tierkorpermehle bezeichnet: v.a, «5.
Viertel» unid vemron‘ene Te:le des Schlachikcrpers o

: Flelschknochenmehl’ FK

. 40 bis 50 % Rohprotein; v.q: Knochen und i)e; der
. Zeflegung ~-obgetrentite ~ bzw.
:-'Sch[uchfkorper?elle Tl

nicht: genutzte

BIulmehi

' remesS%hEca]Jchibiut s;l:horéendeTbrocknungwmhhg,
webe und inhére Organe mjt glinstigerem. _ﬁ_ZT Gucn cem £M o er. er FS 9'9698139" ‘
- Aminosiurenuster. Emﬂusse der Verar- .

,”beitung ergeben sich vor. allem ausdem

T, dem FM_oderF beigegeben Sa

z¥ czuch in FM oder FK enrhchen

Blutantéif - urid . Panseninhalt: hacfig | ger gerer :

50 gc:nze Tlerkorper in Form va Konflskuten oder chcx— R

- vern
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- 'Tab 2. Rohnnhrsioﬁ'gehairem Schluchinebenpmduk’i‘en, gerundei‘e pittel-

weﬂ'e

Proteinfraktion der
Schiachinebenprodukie -

Gehalt in % an Trocken- Roh- . RQi‘l" Roh- (RF+NFE) Tn der Tierernih . ] L
_ substanz  asche . protein - fett Kohlenhydrate t der Tieremndhung, vor allem dﬁ_:r
— - - Schweine- und Gefliigelfiitterung, geht
Eéﬁ?iiﬂ?ﬂlhenmehl ii'}\é\ gj l? ig g ? die Tendenz eindeutig dahin, in erster Li- -
Fleischsuppe kS 20 2 11 5 <2 nie eine Bedarfsdeckung mit esseritiellen
- esteriohen _“gg _ 1% . gg : ?8 i)] ~Aminosiuren sicherzustellen, den ‘Roh-
-B!U‘?n o o9 3 87 Y Y proteingehalt -aber madglichst geting zu .
Federmehl 90 - 3. B4 3 <l halten. Gefragt sirid dabier Proteinfuitters -

_ * Die'als «Rohfcxser» andlysierié Fraktion stelli ach Wenk ind Morel {1 989) mlndesiens tethweise kelne pﬂunzl:che
o Rohfdser dar sondém es hcmdeif su:h i cmdere schwerloshche Substanzen -

' 'produkt stellt ‘das Fett da1 da% bei der .

~ Herstellung - von' Flejschmiehl - (FM),
‘Fleischknochenmehl (FK), Flelschsuppe
“(FS) und bei der Verarbeitung von Kno-
chen entfemt wird, Tm Handél erscheint es

- als - reimes. Rinder- oder “Schweinefett,
Knochenfett, Mischfeit, Extraktionsfett.”
Diese Fette zeichnen sich durchwegs

“durch ein Feftsiuremustér mit relativ ge- -

~ fingefn Anteil an- Polyensauten aus, was
Csie” Zut- Verwendung vor- allem in der -

: _-__Schwemefutterung geeignet macht. Auf
o die Fette wird im’ folgenden n1cht mehr
_ "_emgegangen S

iiig Grobemtellunfr de1 Schlachtneben---

produkte ist ini Tabelle 2 eme Zusammen-

':Tub 3. Emﬂuss des Rohprotemgehuhs der Gesamtration auf die Anfor-

listet.

FM und FK sowie FS emhaiten batracht11- o
- che, aus Knoche_n stammende: Ascheante_t—*
le, wihrend Fettgrieben, Blut- und Fedér- _

. mehl ausgesprochen: aschearm sind. Im
Rohfettgehalt liegen die Fleischsuppen

- handelt sich somitin jedem Fallumprote-
inreiche Futtermittel mit einem Enercxe-

Fettante;l

* derungen an das Aminasturemuster des’ Rohprotems im Fuﬂer bel 50 kg

schweren Schwemen L

Géhalf'p}o kg Futter

deutlich hoher als die zur Trocknung stér---
- ker entfetteten FM und FK, Der Gehalt an -
~Kohlenhydraten ist durchwegs gering.

‘Der Rohproteingehalt ist bei allen anfge-
' fidhrten Schlachtnebenprodukten hoch. Es - e
“‘Leucin:1soleucinvérhilinis) als mittel bis
* schlecht - (hydrolysiertes - Fecielmehl) zu' -
gehalt, - entsprechend dem Asche und

“mitte] it eirem - tichen Anteﬂ dn-es

. sentiellen Aminosauren; das . heiSSt mlt":"
N '_-b1010glsch hochwertigem Protem Am
-stelluncr ihres Rohnahrstoffoehaltq aufge— .

Beispiel: ¢ines 50 kg schweren | Mast-

-lenmasmg in Tabelle 3 dargelegt.

T 'Beii9% Rohp1 otein (RPY im Futter and

‘der vorgegebenen Tagesration muss der
Lysinanteil im Futterprotein 4,5 % betra--

. geh;um den Bedarf zu decken; bei 15% -

sind dies aber 5,7 %. Entsprechend ist die -
Sitiation bei den tbrigen Aminogiuren.
. Das” Aminosduremuster der Schlachtne-
benprodukte ‘ist ausser beim Blutmehl
(dort - spezielle  Situation - beziiglich

bezeichnen. In Tabelle 4 weiden neuere -
Werte aus schweizerischien, niederlindi- -
‘schen und fr. anzdsischen Tabellen fm deni -
‘Gehalt “an- Lysin; ° Methwmn Cystin,
Thréonin und T1ypt0phan von' FM PR,
" Blutraehl uiid Federmehl angegeben Bei -
Fleischsuppe und Fettgrieben liegen die”

- Aniinostivre - Haglicher ; -Anfdrderung an'den Aminoséiure- -~ Verhiltnisse sehr ghnlich wie bei FM und -
S o Bedarfbéf ¢ bei 2 kg vorgegsbe- - anteil im Rohprotein des Futters : Fantail g Re i efi :
/50 kg Ge- " 'ner Tagesration’ {g Aminosdure/ 16 g Nj bei RPvon -~ FK. Im Lysinanteil am Rthr(,}tem S}l?hf. ;
* wicht, g - o : D Toe 17 % 15%  das Blutmehl hervor. Bei FM ist er iden- . .

— tisch oder eher etwas besser als bei FK.

Ry VT TR I A 8,5 4,5 50 5.7 " rtein anthi T
Methionin . 6 30 16 1.8 20 Das Federmehlprotein enthilt extrem we-
met-i-C}'s ' }? R g,g %g %g g; nig Lysin. Zwischen den drei Datenher-

reonin . : A= . . ) s . o N
Tryptophan 32 1'% 085 0/95 13 kiinften von Tabelle 4 sind gewisse Unter

schiede vorhanden. Sie driicken in erster

Tab. 4. Ammosuurezusc:mmensetzung der Schlachtnebenprodukte, im Produki und im Rohprotem (g Aminoséure/

- 16 g N bzw. % des RP)

schweines werden diese Ve1ha1tn1sse zah- "

Fkn'mehl FK

Produkt : Fleischmehl FM ) Blutmeh! : ] Federmehl
‘ o _CH NL F . CH NL G cH NL - F CH NL F
_ Gehuhpro i(g S . C _ N : T
_ g - - 940 951 930 .. 940 905 930 920 906 - P00 900 - 917 200
Rohprorem g 604 - 565 - 600 430 407 390 871 87577 850 - . .823 825 840
- Lysin - g 30,2 328 305 - 21,5 18,4 209 .. 77,3 84,0 - - 80,7 153 157 0180
"Methionin © - g 8% -. 85 74 - 64 ,5 . 52 11,8 . i1 4 : 2,5 5,2' R S 52
Cystin - g 540 5,0 87 .39 3.3 2.3 104 11 4 7,9 36,1 32,2 -354
- Theeonin -~ g 181 20,9 20,7 12,9 11,9 11,5 37,4 .-47,3 386 352 40,4 .39,2
s Tryptophcm g 23,6 5,0 36 25 1,6 1.4 11,6 .H,A C10,7 - 4,5 5042
Ammosuureuniell im Rohprotem, g/lb g N bzw, % : ) - Lo S
Lysin - _ . 50 58" 5,1 50 4,5 5,3 8,9 94 25 . 1,9 1,9 20
# "Méthionin L 1,5 1,5 1,2 1,5 1,1 1,3 1,3 1.3 1,1 0,6 - 0,7 .06
- Cystin - TP 1 R4 0,9 1,5 0.9 0.8 G,6 1,2 1,3 0,9 4,4 3,9 4,2
Threonin S 30 137 35 3,0 29 2.9 4,3 54 4,5 4,3 49 47
-Trypfophan . BT 0,6 : E 09 - 046 0.6 0.4 0.4 1.3 1,3 1.3 0.5 06 - 05

CH: FAG 1993, Nc:hnverﬁcbellen Fur Schweme
NL: CVB 1993, Veevoedertahel, mit Ergonzungen 1992 und 1993
F: Rhane-Poulenc 1993 =
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Tab. 5. Verdaulichkeit und Absorbierbarkeit («wahre Verdaulichkeit») des
Proteins und ausgewdhlter Aminoséuren von Schiachinebenprodukten bei

Schwem und Huhn (Rhone Poulene 1993)

Fleisch~ Fleisch- Blutmehl hydrolys,
mehl . knochen- i Federmehl
mehl :
llecle Verdouhchkeﬂ' (V)‘ bzw. Absorbierbarkeit (A}’ beim Schwein
I A A A v A v A
Profem' -_% 76 81 74 81 - 85 89 72 77
Colysin.o o %o 79 83 81 86 21 G4 55 66
: Meﬂuonm B S 85 83 88 89 . 98 C 43 73
o Cystin o % 6070 49 T 65 83 21 70 72
oo Theednin ™ “% 076 0 83 77 -85 .88 o 94 0 74 ~ 80
- Tryptophcln % I 63 : 78 “62 75 88 24 . :
: Absorb:erhurkelt (A}‘ belm cuecectom:erien (Cuecum Blmdurm) Huhn _
cPrgtein Lo Gh ey gl 76 85 75
o Lysin gy T LT g 77 88 &2
C~MethioAin %00 T L 84 85 g0 &7
< Cystin 0% 557 47 77 - 53
“Thréohin © % .. - 76 77 87 Y
Teyplophan % 0 7 88 85

© 1V % Verdaulichkeit johne Beriicksichtigung der endogenen Aminostiurecusscheidung} : :
- A Absorb]erbarken «wahre» Verduulichkelt [mit Berticksichtigung der endogenen Amlnosquredusscheldung]

Linie abs, dass die Geha_ltsvaria‘biﬁtat bei
den Schlachtnebenprodukien gross ist. -
Beim Vergleichder Tabellen 3 und 4 zeigt

¢ sich, dass FM und FK gerade die Ansprii-

. che an Lysm bezogen auf die Gesamtrati-

'.ion zu decken vermégen. Proteinreiche

. Futterrmtlei c;oilten aber iiber diesem Wert

' liegen, da sie eine Ergidnzung zu Futter-
miitteln bilden soliten, die nicht nur einen
tiefen - Proteingehalf, sotidern zumeist
-auch ein ungﬁn'stigés Aminosiuremiuster

aufwelsen Be:sp:elswmse betrdgtder Ly~

| sinanteil im RP-Gehalt einer mittleren

" Gerste (1167 RP/kg TS) bloss 3,7 %. Bei

: Verwendung réiner Aminosiuren lassen
- sichallfillige Defizite ausgleichen, wobei

~fiir ‘eine ‘breite "Anwendung gegenwiirtig
“aber nur Lysin und Methionin preislich in
Frage kommen. - -

 Absorbierbarkeit in
Rationen beriicksichtigen
- Zusitzlich zum’ Aminosauremuster’ der
Futtermittel wird imi" Hinblick ‘auf die
- Schweine- und Gefliigelernihrung mehi
und mehr. . die: . Verdaulichkeit der
Aminosduren betiicksichtigt. -‘Dabei wird
- sogar meist nicht mit dér traditionellen
~fikalen, sondern beim: Schiein mit der
~ilealen (Iieum——Dunndarm) Verdaulich-
keit und beim Gefliigel mit dér Amino-
 siureverdanlichkeit  an ‘caecectomierten
- {(Caecum=Blindarm) Tieren " gerechiet.
""Vgrfalschende Einfliisse der Mikroorga-
_ nismentifigkeit i in den Enddarmabschnit-
- ten: lassen’sich “dadurch ausschliessen.
Zusiitzlich werden teils auch Korrekturen
fiir -die ‘endogéne - Aminosaureausschei-
“dung vorgenommen., .

lande und Dénemaik) ist die Rationenbe-

. beziehungsweise absorbierbaren Amino- -

In vérschieder_ten L‘eindem (z.B.‘ Nicder- k
rechnung auf Basis der verdaulichen

sturen bereits’ offiziell eingefithrt, Es

wird damit eine verbesserte Genaunigkeit .

im Hinblick auf die Bedarfsdeckung er-
reicht. In Tabelle 5 werden Angaben aus
Frankreich zur ileéalen Verdaulichkeit
bzw. Absorbierbarkeit der Aminossu-
ren bei Schwein und Gefliigel gemacht.
Sowohl zwischen Futtermitteln als auch
zwischen den Aminosiuren innerhalb
der Futtermittel bestehen eff hebliche Dif-
ferenzen in der Absorbierbarkeit. Durch
giinstigere Werte fillt vor allem das Blut-
mehl auf. Verglichen mit anderen Futter-
mitteln (z.B: Sojaschrot), ist die Absoxr-
bierbarkeit der Aminosiduren beim FM

" und FK geringer.

Generell eher schlecht verweithar smd die
Amiriosduren 'in hydioiysmrtem Feder-

~ mehl. Festzuhalteniist, dass die Absorbier- -

barkeit der Aminos'a_iuren i den einzelnen
Futtermnitteln bei Schwein und Huhn keine
Gleichheit oder Parallelitit aufweist. Eine

tiefe Absorbierbarkeit ist teils durch die

Proteinstruktur der veratbeiteten Gewebe -

begriindet, teils diirfte es sich um Effekte

des Trocknungsprozesses handeln. Dieser”

soll grundsitzlich so schonend alg mcw-
lich erfolgen. :

Die Beriicksichtigiing der Absorbm;bar-_:f'

keit der Aminosduren von Futtermitteln = -
durch die Tiere wird in den nachsten J a}uen B

ein wichtiges "Anliegen “bei - dér . Ra-

sxonengcstaitung bilden. Dabei stehen aber
auch noch Zu losende methodlsche Fragen L :
- sowie Differenzen zwischen versch1ede--' I
" nen verbffentlichten Gehaltstabellen (z.B.
_Frankremh/N;edeﬂande) it Raum

" P-Gehalt _'bes'timmr o
. obere Einsatzgrenze -

im Rohaséhegehalt sticht vor allem das
FK und M hervor. Die wichtigsten Be-

. standteile sind Kalzicm (Ca) und Phos- -

phot (P}. Der Ca-Gehalt macht an der

. Rohasche 30 - 35 % aus, und das Ca:P-

Verhiltnis Tiegt im Bereich von 2 : 1. In
Tabelle 6 werden Angaben zu diesen Ge-

‘haltswertent gemacht

Fiir die aschereichen Schlachtnebenplo-

_dukte bestimmt der P-Gehalt in manchen

Fillen die obere Binsatzgrenze. Bei Mast-

~ schweinerationén von 60 - 100 kg Ge- L
wicht wird heiite ein P-Gehalt in der TS

vor beispielsweise 5,5 gikg oder weniger
angestrebt. Dér. P-Gehalt von Getreide
liegt im Bereich von 4 g/kg TS und bei
Getretdenebenprodukten noch wesentlich
hoher (z:B. in Miihleanachproduktege-

“misch 10~ 11 g/kg TS), Oftmals bleibt fiir
- Schlachtnebenprodukte daher nurein sehr

eringer Spielranm, wenn so tiefe Ge-
g3

‘haltswerte eingehalten werden sollen. Bei

Eegehennen- und Gefliigetmastfutter lie-
gen die Normwerte fiir P im Bereich von

- 6,5 g/kg TS oder darunter. Auch hier be-

arenizt der P-Gehalt von FM und FK in der

Regel die Einsatzmenge.

Tab 6. Rohusche- Kulzmm- (Ca), Phosphor~ (P und Nair:um- (Na) Gehalt
sowie Mineralstoffverfiigharkeit i in Fleischmehl und Flelschknochenmehi

-Gehalt pro kg 1S - Ca
L RA Ca p Mg = ‘Na cl “inRA . keit'des P,
g e g g g 9 % o Schwein-
FAG 1993 _ - o
Fleischmehl 07 61,7 322 77 3 15
Heischknochenmehl 438 149,8 73,1 Y 34 20
‘Fleischsuppe 99 21,7 14 .84 .on 1,6 o
CVE 1997 S _ o
- Fleischmehl x 227 568 254 1,8 124 7.8 25 2,2 80% -~
' 5 37 138 48 03 - 24 24 L
Fleischknochen: % 433 1604 74,2 28 53 96 37 22 80%
raehl 5, 21 125 58 03 02
AGRARFORSCHUNG
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Tab, 7. Mittlerer Gehalt
Schiachinebenprodukie an Verdau-
- ficher Energie fiir Sci\weme

M {VES)/kg

Fleischmehl 60 % RP

- fettarm . o213
“fetfraich 13-14
: Flenschknochenmehl 40 %RP -
L fettarma : ST 8
- fettrsich- T s R [
* Fettgrieben .- /- - 18-:19
Fleischisuppe 20 % TS 34
- Blotmiehl - 15716 -
]2 <17

5 B _hydrolys:eﬁes Federmeh!

: ._: produkten in Futterrationen: In' gleicher
~Richtung wirken hohe Antelle an Muhien—
'nachpt odukten

Unierschledliche
s Energlewerl'e

s o Der Enewlecehalt der Schlachtnebenpm-
R _dukte ergxbt sich: aus-dem” Gehait an or-
“ - ganischér ‘Substanz (0S); die sich prak-
B fISCh ausschhcsshch atis Protein und Fett -

© zhsamimensetzt, ‘Bei gleichartigen Pro-

© dukfen; zum Beispiel FM und FK ist vor =
. allemein wechselnder Fettgehalt Ursachie -

~ fiir Schiwarikungenini Enelglewext Das
- Rohfett weist einen relatiy geringen Poly- -

oo enqauaeauteﬂ von etwa 10 % ailf.
- Bei der Schiltzformel nach der.« WPSA-

o Eulopean Table of’ Enmgy Vialues for -
i Poultry Feedstuffs» (WPSA 1989) wird
- die umsetzbare Energie von Fleischmehl

u_nd ___Flgzschl_mochenmeh_l ‘bei . Gefliigel
' '(UE'G) n'a_qh- einer‘ multiplen Reg’ress‘ion

Tab. 8. W'chhgsie Begrenzungskrlferfen fur den Emsahz von Schlach‘neben-"

der

berechnet, die auf einer Konstanten_sowie
dem Rohasche- und Robfetigehalt basiert.
Sie lautet folgéndermassen:

~In Fleischmehl und Flelschknochen-'

mehl:
UEG (MIkg TS) = 14,20 - 19 15 RA  +

- 25,10SF,,

RA: Rohasche
SF: Rohfett - -

B e1sp1el Pleischmehl:

203 g RA/kg TS;91 g SF/kg TS

- : ' S UEG = 14,20 - 19,15 - 0203%2510
v Wnd neben Fitmchw oder Flelschkno— :
o chenriehl ‘auch Fischmehl verweridet, so
U hat dies ‘eine 1edu71elende Wirkung auf
~den moghchen Anteil ag Schlachtneben- -

0, 091 = 14 04 MJ/kU TS

thweme sind dieselben Gehaltskriterien
massgebend. In Tabelle 7 werden einige

. Richt_wm'te_aufgelis_tet.

; 'N- und P~Uberschusse

vermetden

Beiden Schlachtnebehprodukten stelltdie
einwandfreie hygienische Beschaffenheit -
eing erundlegende Forderung fiir die afl-
- geniieine Verwendbarkeit dar. Im weitefen
ist eine moglichst hohe Gehaltskonstanz
wesentlich fiir die Eignung und West- _
schétzung d1esex Nebenprodukte als Fut—

terimistel. -

In Futteiratlonen fiir Schwel ne und Geﬂu- :'
gel wird der Einsatz normalerweise dur ch"._
die in Tabelle 8 aufgefithrten” Kriterien -
: ' auch '~ diirchs-

begrenzt, -in . welcher
schnittliche Mengenantelle angegeben

" werden. Bei Rindvieh ist die Verwen-
dung zur Zeit verboten (Vorschriften

bezuwhch BSE)

produkfen vnd durchschmﬂllche Anien[e in Schweme-— und Geﬂugelfuﬂ*er

Schwem Gefitigel
: Begrenzende Faktoren fir den Einsatz ) i
; Flelschme . nur massige Protéinqualitst -~ -do.
" d.h, hoher RP-Gehalt
: Flelsch%nochenmehl . 'hoher Phosphorgehalr do.
Flelschsuppe ' masmge ?rotemquaiutat Hissige Form -
_ - d.h. -hoher RP-Gehalt - _ .. nicht geeignet
Blutmehl__. S exiremes leucin: lsoleucznver-' do. '
Simee - 200 hilnis im AmiinosBuremaster
Hydrol: Federmehi .. schlechtes Aminostiuremuster © +~ do.
U G-Anteil, 'A'n_fmigs; _-End.- Motter-- Mast Auf- - Lege-
i % der Gesumf—TS' piast . mast - sauen ‘zucht . hennen
."_F|e|schmehl' TR TN S I 5 2-4 12-4 2-4
: Flelschimochenmehi‘ 1.3 12 bis 3 2-3 2-3 2-3
- Fleischsuppe** . - 20-40 - 20- 40 20-30 - A
. Blutmeht B cbis5 0 biss o0 biss5. U biss “bis 5 bis 5
_ Hydr01 Federmehi T c- - bis3 bis 3 bis 3

* nicht kimulativ . -
- ** Speziclbetriebe
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_sten sowie der erforderlichen Flitteruigs” -
einrichtungen tnd der Hygienemassnah-"
- men auf den Befrieben, Den 1"01demngen
‘nach minintalen N- und P-Ueberschitsseis
“ bel det Schwemefuttemng entsprechen
d:ese Veihaltnmse Jedoch mcht .

_"FAG 1993 Futtcrungsempfehiumzen und Nahr
“werttabellen” fir -Schweine. - Langwistschaftliche

- Rhone—Pnuicnc 199”) Nututmn Gmdc 2ncled1€xon -

'Wenk C “und’ Mm‘ei J 1989 Fleischmahl. in der
: Tlcrern'lhruncr Sclnvmz, Landw. Fo. 28 (3i4), 207 -
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'- RESUME

-Z_Uhltsaﬂon optlmule de sous-
ﬂprodunts de l’dbuﬁuge

: '_tude d'un produut a: etre

_tutre accupent egnlemenf une g:‘unde
" place., Un groupe important est celui des
. sous-produits &’ubuﬂage. farines  de

viande, de viande et d’os; de sung ainsi =

Dieoft(zu) hohen Anteile von Fleischsup- ;
pe in Schweinerationen sind Folgen eines-
mdglichst optimalen Einsatzes aus der :
Sicht der Vesteitung und der Transportko-

' -LITERATUR

© L CVE, 1091 Vce\roedenabci mltErganzungen 1992 :
" and 1993 Lelysrad NL.- B

. Be1 “der Ve;dauhchen Eneme (VE) fiir

Lelmmttelzentrale 7o]hkofen 129 S.

WPSA; 1(}89 Ilmopean T'xble of Encrgy aluee for -

De nombreux fucteurs mfluencenr i’uph

industrie ‘agro-alimen- -

que de. plumes, crdtons. et soupe ‘de
viande. lls sonf prmupu?emeni utilisés

- dans - I'alimentatien du por¢-ef de la

volaille. Leur proportion dans la ration

. est avant tout déterminée par leur te- -

neur en matiére: azoiée, la composition
en acides aminés ‘et leur digestibilité,
cinsi que par ia teneur en phosphore.,

'SUMMARY
" Optimal use o of slqughter E
' j_'byproducfs ' el

- Different effects influence the smtcb:llty :
" of a product forits ise as a feeding stuff.
" .- Besides the se ¢alfed main feeding stuffs -
like cereals, beets or siltige, there arethe ..
_so-called byproduc!s, praducts-of food

- manufactaring, Slaughter: byproducts,

absolutely hygienic, are a major group: -
meat meal, meat’ sore meal, blood -
meal, fedther meal, greaves and meat

.. soup, They are mainly Used in plg and
. -poultry feeding: _The proporiion in diets’

is limited by protein quality, aminoacid

_pattern and ubsorphon und phosphorus'-'s
B conient. S o :

KEY' WORDS' siuughter byproducts plg fee .

-'dmg, poultry Peecimg



