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Anhand der Daten aus dem Projekt Rindfleisch wurde Gberpriift, ob die im
CH-TAX-Einschétzungssystem vorgesehene Preisdifferenzierung mit dem
effektiven Schlachtk&rperwert iibereinstimmt. Das Einschétzungssystem
basiert auf einer Bezahlung nach Fleischigkeits- und Fettgewebeklassen.
Es wurde eine grundsétzlich gute Ubereinstimmung sowohl beziiglich der
Bezahlung nach Fleischigkeit als auch nach Fettgewebeanteil festgestellt.
Die gréssten Unterschiede resultieren aus der Tatsache, dass im Projekt
Rindfleisch keine Gebrauchskreuzungen einbezogen waren und dass mit
dem CH-TAX gewisse Anreize zur Qualitétsproduktion geschaffen werden

sollten,

Seit Januar 1994 wird das Schlachtvieh
nach dem neuen Einschitzungssystem
(CH-TAX) der Schweizerischen Genos-
senschaft fiir Schlachtvieh und Fleischver-
sorgung (GSF) bewertet. Das System st in
Anlehnung an das in den EU-Staaten ver-
wendete EUROP-System entstanden. Es
ist ein fiir alle Rindvieh-Alterskategorien
einheitliches System, das den Schlachtkor-
perwert moglichst genau erfassen und
gleichzeitig die Fleischqualitit berlicksich-
tigen soll. Das CH-TAX kann - im Gegen-
satz zum EUROP-System - sowoh! fiir die
Lebend- als auch fiir die Schlachtkirperbe-
urteilung verwendet werden.

Zur Finschiitzung der Tiere oder Schlacht-
kéeper erfolgt eine Einteilung in verschie-
dene Kategorien. Innerhalb der Kategori-
en ist eine Differenzierung in jeweils fiinf
Fleischigkeits- und Fettgewebeklassen
{(Ausmastgrad) vorgesehen. Fiir die mitt-
lere Handelsklasse der einzelnen Katego-
rien wird ein sogenannter Richipreis fest-
gelegt. Preiszuschlige und -abziige
erfolgen fiir Fleischigkeitsklassen. Fiir die
Fettgewebeklassen sind nur Abziige vor-
gesehen. Im Gegensatz zum Richipreis,
der an die Marktverhiiltnisse angepasst
werden kann, sind die Zuschiéige und Ab-
ziige aus Griinden der hesseren Praktika-
bilitit fixe Vorgaben (Schweizerische
Genossenschaft fiir Schlachtvieh und
Fleischversorgung 1993).

Mit den folgenden Berechnungen wurden
die Preisdifferenzierungen nach der Tabel-
le R2 fiir die Kategorien Kiilber (KV), Muni
(MT} und Kihe (VK) tberprift. Die
Grundlagen fiir die Vergleiche bildete das
Projekt Rindfleisch der ETH-Ziirich
{Schlipfer 1988). In diesem Projekt wur-

den von 1983 bis 1985 301 Kilber, 579
Muni und 707 Kithe der Rassen Braunvieh,
Simmentaler Fleckvieh, Schwarzfleckvieh
und Eringer geschiachtet und zerlegt. Bei
den Rassen Braunvieh und Simmentaler
Fleckvieh waren Kreuzungstiere mit
Brown Swiss respektive Red Holstein bis
zu einem Einkreuzungsgrad von 75 % vor-
handen. Alle Muni stammten aus speziali-
sierten Mastbetrieben und weder bei den
Muni noch bei den Kilbern waren Ge-
brauchskreuzungen mit Fleischrassen ein-
geschlossen. Samtliche Teilstiicke der Zer-
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legung CFieisch, Fett, Knochen und Seh-
nen) wurden mit den relativen wirtschaftli-
chen Gewichten fiir deren Verwendung
multipliziert und zum  sogenannten
Schlachtkdrperwesrt summiert. Ein Auf-
rechnungsfaktor wurde ermittelt, so dass
der Mittelwert aller Schlachtkérperwerte
(Fr./kg Schlachtgewicht} der Kilber, Muni
und Kiihe dem Richtpreis von Fr, 14.40, Fr.
11.00 und Fr. 8,50 entsprach. Die Vertei-
lung des Schlachtkérperwertes der drei
Kategorien ist aus den Abbitdungen 1 bis 3
ersichtlich. -

Fleischigkeits-
und Fettgewebeklasse

Um den Bezug zu den Handelsklassen
herstellen zu kénnen, wurden fiir die
Tieischigkeitsklasse und Fettgewebeklas-
se moglichst repriisentative Merkmale der
Zerlegung gesucht, die gleichzeitig den
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Abb, 1. Verteilung Schlachtkdrperwert, Kategorie Kélber.
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Abb, 2. Verteilung Schlachtkérperwert, Kategorie Muni.

Schlachtkdrperwert am besten wiederge-
ben. Das Fettgewebe wurde bei allen Ka-
tegorien mit dem Anteil Fett am Schlacht-
korper (FETT%) geschitze. Fir die
Fleischigkeit (FI.KIN) wurde das Fleisch-
/Knochenverhiltnis (Kitber und Kiihe)
respektive  der  Bemuskelungsindex
(Muni) verwendet. Der Bemuskelungsin-
dex ist eln Mass filr die Muskelauspri-
gung am Stotzen, wobel anhand der Stot-
zenlinge und  der  betreffenden
Muskelgewichte die durchschnittliche
Muskeldicke errechnet wird (Purchas et
cal. 1991). Die absoluten Werte der
Fleischigkeit und des Fettgewebes wur-
den zudem standardisiert, um die Beurtei-
" Jung der Verteifung zu vereinfachen. Fiir
den Schilachtkérperwert wurden sowohl
absolute Angaben wie auch prozentuale
Abweichungen vom Richtpreis berech-
net. .
Tabelle | gibt eine Ubersicht zu den ver-
wendeten Merkmalen. Es ist ersichtlich,
dass fiir die Daten aus dem Projekt Rind-
fleisch die Abweichungen des Schlacht-
korperwertes fiir Kilber und Muni rund
+10 % vom Richtpreis betragen. Bei den
Kihen sind die Abweichungen vor allem
in negativer Richtung bedeutend grisser.
Die standardisierten Merkmale fiir
Fleischigkeit und Fettgewebe kiinnen bei
Kiilbern und Muni als normalverteilt be-
trachtet werden. Die Merkmale Fleischig-
keit und Fettgewebe sind zudem nur sehr
schwach miteinander korreliert (0,03 bei
Kélbern und -0,19 bei Munt) und erlanben
daher eine unabhingige Interpretation.
Bei den Kilhen ist die Verteilung des Fett-
. gewebes schief. Fleischigkeit und Fettge-
webe sind mit 0,41 zudem positiv korre-
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liert. Die Interpretation der Ergebnisse bei
der Kategorie Kithe wird dadurch er-
schwert und der Vergleich unsicherer.

Korrektur fir Fleisch-
qualitét und Mehraufwand

Ein erhéhter Fettgewebeanteil am
Schlachtkérper fithrt - neben der vermin-
derten Fleischausbeute - zu einem erhih-
ten Arbeitsaufwand, um das unerwiinsch-
te Fett von den Fleischstiicken zu
entfernen. Bei ungeniigend abgedeckten
Schlachttieren anderseits ist in der Regel
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Schlachtkérperwert (Fr./kg SG)

Abb, 3. Verteilung Schlachtkérperwert, Kategorie Kihe.

auch der Gehalt an intramuskuliirem Fett
geringer, Das Fleisch ist dadurch weniger
schmackhaft und weniger saftig (Prabucki
1986). Obwohl die Fleischausbeute mit
abnehmendem Fettanteil steigt, wird der
Mehrwert folglich durch die verminderte
Fleischqualitdt relativiert. Bankfleisch
mit zu geringem intramuskulidrem Fettge-
halt ist daher unerwiinscht. Das CH-TAX-
Einschiitzungssystem sieht deshalb Abzii-
ge fiir unterdurchschnittlich abgedeckte
Schlachtkdrper vor,

Bei der oben erwihnten Berechnungswei-
se des Schlachtkdrperwertes ist der Mehr-
aufwand fiir die Zerlegung und Dressur

Tab. 1. Mittelwert (x), Standardabweichung (s,}, Minimum (Min) und Maxi-
mum (Max} von Schlachtkdrperwert {Fr./kg Schlachtgewicht), Fleischigkeit
und Fettgewebe der Kategorien Kélber, Muni und Kiihe

x . Min Max
Kalber
Schiachtkérperwert absolut (Fr./kg) 14,40 0,503 12,96 15,88
Abweichung Schliachtkrperwert (%) 0 3,50 -10,00 10,03
Fleischigkeit absolut (kg/kg) 3,26 0,25 2,68 4,11
Fleischigkeit standardisiert (FLKIN} 0 1,00 -2,36 3,41
Fetigewebe absolut (%) 10,68 1,99 5,62 17,1C
Fetigewebe standardisiert {FETT%} 0 1,00 -2,55 3,23
Muni
Schlachtkdrperwert absolut {Fr./kg) 11,00 0,363 9,98 12,13
Abweichung Schlachtkérperwers (%) 0 3,30 -9,27 10,27
Fleischigkeit absolut {cm/cm) 4,54 0,41 5,26 7.78
Fletschigkeit standardisiert (FLKN) 0 1,00 -3,10 3,00
Fetigewebe absoluz (%) 9,69 1,92 3,54 17,75
Fetigewebe standardisiert (FETT%) 0 1,00 -3,21 4,21
Kiihe
Schlachtksrperwert absolut {Fr. /kg) 8,50 0,45 6,69 2,69
Abweichung' Schlachtkérperwert (%} 0 532 -21,29 14,00
Fleischigkeit absolut (kg/kg) 3,44 0,42 2,03 5,02
Fleischigkeit standardisiert (FLKN) ¢ 1,00 -3,36 3,74
Fetigewebe absolut {3%) 8,10 3,98 1,85 25,75
Feftigewebe siandardisiert (FETT%) 0

1,00 -1,57 4,43
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von iiberfetten Tieren sowie die vermin-
derte Fleischqualitit bei ungeniigend ab-
gedeckten Schlachtkdrpern nicht beriick-
sichtigt. Deshalb wurden folgende
Annahmen getroffen und in die Berech-
nung des Schlachtkdrperwertes integriert;
Der zeitliche Mehraufwand fiir die Zerle-
gung von Schlachtkrpern der Fettgewe-
beklasse 5 betrigt 45 Minuten bei Kilbern
und 60 Minuten bei Muni und Kiihen. Die
Kosten pro Stunde betragen 50 Franken.
Bei der Fettgewebeklasse I werden 100 %
der wertvollen Fleischstiicke zu Ge-
schnetzeltern deklassiert (bei Kiihen
50 %). Fiir alle Zwischenstufen wurden
Mehraufwand und Qualititsverminde-
rung linear angepasst.

Uberpriifung
der Zuschlage und Abziige

Um die fixen Vorgaben fiir die Differen-
zierung des Schlachtkiirperwertes nach
Fleischigkeitsklasse respektive Fettge-
webeklasse zu beurteilen, wurde der un-
korrigierte Schlachtktrperwert mit den
standardisierten Merkmalen FLKN und
FETT% geschitzt. Die Genaunigkeiten
dieser Schétzgleichungen sind aus Tabel-
fe 2 ersichtlich. Da die Parameter fiir die
Schiitzung der absoluten Abweichungen
vom Richtpreis abhingig sind, wurden
zudem die Gleichungen zur Schitzung
der prozentualen Abweichungen berech-
net. Gegeniiber der Schiitzung von abso-
huten Abweichungen hat die Schitzung
von prozentualen Abweichungen den
Vorteil, dass bei einem tieferen Richt-
preis die Abweichungen nicht zu hoch
respektive bei einem hoheren Richtpreis
nicht zu tief festgelegt werden. Wiirde
beispielsweise der Richtpreis von Kil-
bern von Fr. 14,40 auf Fr. 13.— reduziert,
wiren die Abweichungen um 10 % zu
hoch angesetzt.

Es wurde zudem angenommen, dass das
Einschétzongssystem  simtliche Tiere
von minus drei bis plus drei Standardab-
weichungen in den Merkmalen Fleisch-
igkeit und Fettgewebe erfassen soll. Die
Fleischipkeitsklasse H und A respektive
Fettgewebeklasse 2 und 4 wurden bei
11,5 Standardabweichungen festgelegt.
Die Abweichungen im Schlachtkérper-
wert nach Fleischigkeitsklassen ergeben
sich folglich aus dem Drei- beziehungs-
weise Eineinhalbfachen der Regressi-
onskoeffizienten fiir FLKN aus Tabelle
2. Fiir die Abweichungen des Schiacht-
kirperwertes mnach Fettgewebeklasse

Tab. 2. Schitzgleichungen und -genauigkeiten zur Bestimmung der Abwei-
chung des Schlachtk&rperwertes {Fr./kg Schlachigewichi} anhand der standar-
disierten Fleischigkeit und Fettgewebe fir Kélber, Muni und Kithe

Gleichung R? RSD
Kaiber . '
Abw, Schlachtk.wert absolut 0,298*FLKN-,027* FLKNZ-0, 349*FETT% 796 0,23
Abw. Schlachtk wert Prozent 2,0687FLKN-, 190*FLKN2-2, 425*FETT% 79,6 1,58
Muni
Abw, Schlachtk.wert absolut 0, 186"FLKN-,004* FLKIN2-(, 229" FETT% 777 017
Abw, Schlachtk.wert Prozent 1,692 FLKIN-,038*FLKN2-2 07 9*FETT% 777 1,56
Kiihe
Abw. Schlachtk wert absolut 0,354*FLKN- 0467 FLKN2-0, 346" FETT% 72,3 0,24
Abw. Schlachtk wert Prozent A, 163 FLKN-, 5427 FLKNZ-4, 068*FETT% 72,3 2,81

FLKN: Fleisch-/Knochenverhilinis
FETT%: Anfeil Fett am Schlachtkorper

wurden vom Wert aus der Regressions-
analyse zudem die entsprechenden Viel-
fachen der Qualitiitsverminderung re-
spektive des Mehraufwandes subtrahiert.

Fleischigkeit
und Fettgewebeanteil

In Tabelle 3 sind die Abweichungen fiir
die Fleischigkeitsklassen zusammenge-
stelit, Fiir Kalber entsprechen die festge-
legten monetiren Abweichungen den Ab-
weichungen im Schlachtkérperwert aus

dem Projekt Rindfleisch recht gut. Fiir
Muni ist die festgelegte Differenz grisser,
fiir Kithe geringer als im Projekt Rind-
fleisch. Bedenkt man aber, dass - wie be-
reits erwihnt - die Spannweite fiir Muni
im Projekt Rindfleisch eingeschrinkt war
und gezielt Anreize zur Qualititsprodukti-
on geschaffen werden soliten, ist die Uber-
einstimmung insgesamt als gut zu be-
zeichnen.

Die Ergebnisse zur Bewertung der Fettge-
webeklassen sind in Tabelle 4 aufgefiihrt.
Die Abziige fiir teilweise gedeckte und
ungedeckte Tiere zur Abgeltung der ver-

Tab. 3. Preisdifferenzierung nach Fleischigkeitsklasse von Kélbern, Muni
und Kilhen geméiss Vorgaben der GSF und Ergebnissen aus der Regressions-

analyse

Fleischigkeitsklasse

C H T A X'_)
Katbher
Vorgaben GSF (Fr./kg} +0,80 +0,40 -0,40 -1,04
Regressionsanalyse (Fr./kg} +0,65 +0,39 -0,51 -1,14
Muni
Vorgoben GSF (Fr./kg) +0,80 +0,40 -0,40 -1,00
Regressionsanalyse (Fr./kg) +0,52 +0,27 -0,29 -0,60
Kiihe
Vorgaben GSF (Fr./kg) +0,50 +0,30 0,50 -1,10
Regressionsanalyse (Fr./kg) +0,65 +0,43 0,63 -1,48

" wabei Vorgabe X-Klasse berechnet aus: X1 [70 %} + X2 (20 %) + X3 (10 %)
GS5F: Schweizerische Genossenschoft fir Schlachsvieh und Fleischversorgung

Tab. 4. Preisdifferenzierung nach Fettgewebeklasse von Kilbern, Muni und
Kilhen gemdss Vorgaben der GSF und Ergebnissen aus der Regressions-
analyse inklusive Abziige fir Mehrarbeit und Fleischqualitét

Fettgewebeklasse

1 2 3 4 5

Kélber

Vorgaben GSF {Fr./kg) -0,90 -0,40 0,50 -1,00
Regressionsanalyse {Fr./kg) -0,65 0,32 0,69 -1,37
Muni

Vorgaben GSF {Fr./kg) -0,60 -0,20 -0,50 -1,00
Regressionsanalyse (Fr./kg) 0,57 -0,28 -0,43 0,87
Kihe

Vorgaben GSF {Fr./kg) -0,20 -0,00 -0,60 -1,20
Regressionsenalyse {Fr./kg) +0,04 +0,02 -0,61 -1,22




minderten Fleischqualitdt sind bei Kil-
bern und Kiihen grosser als die berechne-
ten Werte. Die bestehende Differenzie-
rung fiir iberfette Tiere ist filr Kitber zu
klein und fiir Muni hoch,

Folgerungen

Neben den Vorteilen, die das neueinge-
fithrte, einheitliche CH-TAX-Einschii-
zungssystem bringt, sollten anhand der
Berechnungen folgende Anregungen dis-
kutiert werden:

Bei der Einteilung der Schlachtkdrper
in jeweils finf Fleischigkeits- und Fettge-
webeklassen entsteht eine mittlere Han-
delsklasse, die einen Grossteil der
Schlachttiere erfasst. Die Praxis trug die-
sem Umstand Rechnung, indem in den
Ubernahmcpreistabcllan die Kiassen T+,
respektive T- eingefiibrt wurden. Leider
ist die subjektive Einschétzung schlecht
geeignet, diese zusitzlichen Abstufungen
eindeutig feststellen zu konnen. Der

Waunsch nach einer objektiven, apparati-

ven Hinschiitzung zur sichereren und fei-
neren Differenzierung bleibt deshalb auch
nach der Einfithrung vom CH-TAX beste-
hen. Die meisten Untersuchungen und
Erfahrungen auf dem Gebiet der apparati-
ven Schlachtkdrperklassifizierung liegen
aus Didnemark vor (Madsen 1993). Es be-
stehen berechtigte Hoffnungen, dass mit
dem Einsatz dieser modernen Geriitetech-
nologie auch in schweizerischen Gross-
schlachthofen Fortschritte erzielt werden
kinnen.

Absolute Abweichungen vom Richt-
preis  zur  Preisdifferenzierung  von
Schlachtkérpern sind direkt vom Richt-
preis abhingig. Um die Abweichungen
korrekt an die sich dndernden Richtpreise
anpassen zu kdnnen, wiren prozentuale
Abweichungen einzufiihren. Die daraus
resultierenden absoluten Abweichungen
kénnten periodisch aktualisiert und publi-
ziert werden. Aktualisierungen sollten,
um die Handhabung des Binschidtzungssy-
stems nicht unadtig zu erschweren, nurbei
relevanten Abweichungen im Richtpreis
erfolgen.

Bei der bestehenden Einschitzung
werden zulasten der Produzenten hohe
Abziige fiir eine verminderte Fleischqua-~
litidt erhoben, die iiber eine Deklassierung
der wertvollen Fleischstiicke zu Ge-
schnetzeltern hinausgehen. Es muss ge-
fordest werden, dass das deklassierte Roh-
fleisch entsprechend verwertet und
korrekt an den Konsumenten weitergege-
ben wird.

Abb. 4. Schiachthiilften ven Muni, finks: sehr volifleischig, rechts: sehr leerfleischig. (Fotos: GSE)
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RESUME

Comparaison entre CH-TAX
et valeur de la carcasse

La différenciation des prix prévue dans
le systéme CH-TAX a été comparée aux
données de la découpe totale de veaux,

247

taurillons et vaches du projet «viande
bovine», Le systéme prévoit des classes
de charnure et de tissus gras. En général
une bonne concordance a été trouvée
pour la charnure aussi bien que pourle
tissus gras. Les plus grandes divergen-
ces étaient dues au fait que les animaux
pris en compte ne comprenaient pas de
croisements industriels et deuxiéme-
ment parce que le systéme CH-TAX a été
élaboré également dans le but de sti-
muler la production de viande de qua-
lité,

SUMMARY

Comparison of CH-TAX
grading system and carcass
value of cattle

Price differences from the grading and
pricing system “CH-TAX” were tested
using a data set with real retail carcass
values of calves, bulls and cows. The
grading system is based on muscularity
and fat classes, In general, a good corre-
spondence between muscularity and fat
classes wes observed. Considerable dif-
ferences were due to the fact that no
crossbred animals with terminal sires
were included in the date set and sec-
ondly because political market signals
mainly for meat quality were incorpo-
rated in addition to carcass value,

KEY WORDS: beef production, veal production,
cattle grading, carcass vaiue
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