NUTZTIERE

et ¢ # R
\u;.f

Quadlitcit des Fetigewebes beim
Schwein und beim Mastrind

Germaine J.F. SEEWER, Eidgendssische Forsc?zungsansﬁlt fiir Nutztiere (RAP), CH-1725 Posienx

Seit 1991 werden an der RAP bei Schweinen gezielt Versuche durchgefiihrt
mit Schwerpunkt Fiitterung und Qualitét des Fettgewebes, Eine Auflistung

N

der in unserem Land getétigten Bemithungen um eine gute Fettqualitét beim

Schwein wére aber ohne Betrachtung der Arbeiten um Professor A.L

Prabucki an der ETH in Ziirich sowie der von der MLP in Sempach durchge-
fiihrten Erhebungen (D. Schwérer) nicht vollstéindig. Bei den Wiederkéuern
beschréinkten sich die Arheiten auf eine visuelle Qualitdtserfassung (Fetifar-
be) sowie der Durchfilhrung eines Versuches, um die Ursachen fur die

Gelbfirbung des Fettes beim Mastrind abzukléren.

Das Fettgewebe im Schlachtktrper hat bei
allen Tiergattungen eine wichtige Bedeu-
tung. Bei den Wiederkiuern ist vor allem
die Farbe des Fettes beim Kauf mitent-
scheidend. Beim Schwein hingegen dient
ein Grossteil des gesamten Schlachtkor-
pers zur Herstellung von Fleischerzengnis-

sen, wobei das dabei verwendete Fettgewe-

be hoben Qualititsanforderungen geniigen
Muss. S '
Die einseitige Selektion der Schweine zu
einem moglichst geringen Anteil an Fettge-
webe im Schlachtkérper fiihrte zu Schwie-
rigkeiten in bezug auf die Qualitit der Fett-
gewebe und des Fleisches. Pettgewebe
vom Schwein, besonders der Riicken-
speck, gilt inumer noch als unentbehrlicher
Rohstoff fiir die Herstellung der meisten
Waurstwaren. So wird denn fiir die Produk-
tion hochwertiger Dauerwaren ein Speck
von fester Konsistenz und hoher Oxidati-
onsstabilitdt benstigt,

Als wichtige Mingel beim Fett von Mast-

schweinen werden leeres Fettgewebe,

mangelnde Oxidationsstabilitit und man-
gelnde Fettlonsistenz anfgefiihrt.

Schwdorer et al. (1990) und Prabucki (1991)
sprechen von leeremn Fettgewebe, wenn
anstelle von Fett vermehrt Wasser in das
Fetigewebe eingelagert wird (Schweine
mit einemn geringen Anteil an Auflagefett
und einer hohen Fleischmenge). Die Folge
davon ist eine Abnahme der Festi gkeit des

- Fettgewebes (Schwiiter et al. 1994). Wei-

ches, schwabbeliges Fett trennt sich zudem
relativ leicht vom Muskelgewebe. Fabrika-
tionsschwierigkeiten, eine negative Beein-
flussung der Produktequalitit und eine er-
schwerte Berechnung von Produktrezeptu-
ren sind die Folge. Eine mangelnde Oxida-

tionsstabilitit wird vorrangig durch die
Menge an mehrfach ungesittigten Fettsiu-
ren beeinflusst, Die mangelnde Fettkonsi-
stenz héngt von der Menge an ungeséttig-
ten Fettsduren (einfach- und mehrfach un-
gesittigte) ab. Als Ursachen fiir diese bei-
den Qualititsmiingel gelien einerseits dex
riickldufige Gesamifettansatz und ander-
seits die Zusammensetzung des angesetz-
ten Fettes. Bei steigendem Gehalt an Poly-

ensduren nimmt  die Konsistenz des:

Schweinefettes ab.

Untersuchungen zur
Fettqualitat an der ETH

Schorin densechziger Jahren wurden Fett-
qualitiitsméngel im Schlachtkérper er-
kannt, die auf Fiitterungsfehler zuriickge-
fihet wurden. Diverse Arbeiten zeigten,
dass die Zusammensetzang des Schlacht-

korperfettes vor allem durch die Menge |

und die Zusammensetzung des Futterfettes
beeinflusst wird. Diverse Fiitterungsversu-
che zeigten ferner auch eine direkte Bezie-
hung zwischen dem Polyensiurengehalt
im Futter und im Fettgewebe. Prabucki
empfahl Ende der siebziger Jahre, dass in
der Ration fiir Mastschweine nicht mehrals
10 g Linolsiiure oder 12 g Polyensiure je kg
Futter vorliegen sollten.

Stichprobenuntersuchungen an Schweine-
fettgeweben sowie zunehmende technolo-
gische Probleme bei der Verarbeitung von
Fettgeweben, mangelnde Oxidationsstabi-
litdt von Schweinefleisch und der daraus
hergestellten Produkte sowie das Interesse
einiger Schweinemister fithrten in den
achtziger Jahren dazu, eine grossflichige,
vergleichende Untersuchung der Fettquali-
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tdt von Mastschweinen einzuleiten, Zur
Beurteilung der Fettqualitit wurden dabei
Kriterien herangezogen, die aufgrund von
Untersuchungen am Institut festgelegt
worden waren {Tab 1). '
Neben den in Tabelle 1 aufgefiihrten Kenn-
werten wurden zusitzlich folgende Richt-
werte angestrebt:  Diene maximal 10
Mol%, Triene 1 Mol%, Tetracne 0,5 Mol%
sowie fiir die Summe von Pentaenen und
Hexaenen I Mol%.

Als eine der Ursachen fiir die unbefriedi-
gende Qualitdit der einzelnen Schlachtpo-
sten erwies sich die Futterzusammenset-
zung. Es folgten entsprechende Beratun-
gen und Empfehlungen, um den Poly-
ensdurengehalt im Mastfutter auf weniger
als 1 gpro Ml verdauliche Energie Schwein
{VES} bezichungsweise weniger als 12 g
pro kg Futter herabzusetzen, Die Produzen-
tenschaft (Mister, Futtermittelindustrie)
wurde iiber die Zusammenh#inge zwischen
Futterfett und Korperfettqualitat einge-
hend aufgeklirt.

In dieser Zeit erfolgte auch die Einfilhrung
der Fettzahl zur Beurteilung der Fettqualitit
bei frisch geschlachteten Mastschweinen im
Schiachthof St Gaflen. Auch andere
Schlachthife nahmen dieses Verfahren anf.
Bei der Feftzahl handelt es sich um eine in
Anlehnung an die Jodzahlbestimmung ent-
wickelte Schnellmethode und sie ist ein
Mass fiir den S#ttigungsgrad des analysier-
ten Fettgewebes, die dussere Rilckenspeck-
schicht. Ausder Korrelation des gaschrorna-
tographisch ermittelien Oxidationspotenti-
als mit der titrimetrisch bestimmten Fettzahl

Tab. 1. Beurteilungskriterien fisr
Schweinefettqualitiit
[Riickenspeck-Aussenschicht)

- Polyenstiurengehalt
< 12 Mol% gut
12 <> 13 Mol% tolerierbar
> 13 Mol% unkefriedigend
~ Doppelbindungsindex DB
< 80 gut
= 80 Konsistenzméngel
- Oxidationspatential OXPOT
< 60 gut
> 60 Haltborkeitsprobleme
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wurde der Grenzwert zur Beurteilung der
Fettqualitiit festgelegt; Werte von 62 und

hoher werden als unbefriedigend betrachtet,

Mittterweile hat die Ermitttung der Fettzahl
in den Schlachthifen zur Qualititsbezah-
lung gefiiet, .

Aunfgrund diverser Arbeiten stellte Prabuk-
ki 1991 die in Tabelle 2 avfgefiihrten An-
forderungen an das Fettgewebe fiir eine
gute Verarbeitungsqualitit,

Untersuchungen zur
Fettqualitét an der MLP

Umfangreiche Untersuchungen am Fettge-
webe werden auch an der Schweizerischen
Mast- und Schlachtleistungspriifungsan-
stalt fiir das Schwein (MLP) in Sempach
durchgefithrt. Dadie MLP die Aufgabe hat,
dem Ziichiter die notwendigen Grundlagen
fiir eine optimale Selektion bereit zu stel-
ien, erfolgte als Massnahme ihrer Untersu-
chungen 1980 der Einbezung der Fettquali-
tit in ziichterische Uberlegungen. Seit dem
Jahre 1983 wird daher in Sempach auch das
Fettgewebe einer eingehenden qualitativen
Pritffung unterzogen. An der MLP werden
jéhrlich die Schiachtkérper von 4300 bis
3000 Nachkommen von Hochzuchttieren
sowohl auf die Fleisch- wie auch auf die
Fettqualitét hin untersucht. Es handelt sich
hierbei um ad libitum gefiitterte Tiere der in
der Schweiz eingesetzten Rassen Edel-
schwein, Schweizer Landrasse, Hampshire
und Duroc {zu Kreuzungszwecken).

Schwirer et al. (1995) zeigten auf, dass die
Schlachtkorper der schweizer Schweine-
rassen sich in den letzten Jahren stark ver-
dndert haben. Die Hilfte der Edelschweine
und der Schweizer Landrasse weisen nun
einen Anteil an wertvollen Fleischstiicken
von tiber 55 % auf; die Speckdicken dieser
Tiere betragen weniger als 2 cm, it Ex-
fremfall sogar nur noch 0,5 cm. Tiere mit
extrem viel Fleisch und einer Fettgewebe-
menge guter Qualitit sind kaum zu finden.

Tab. 2. Anforderungen an das Feh-
gewebe fiir eine gute Verarbei-
tungsqualitét {Prabucki 1991}

- moderater Fettanteil im Schlachtkérper:.
nicht < 18 men mittlere Riickenspeckdicke
nicht < 15 % Auflagefett

—kein «leeres Fetigeweben:

84-90 % Feit im Fefigewebe

~ hohe Oxidationsstabilitéit des Fettes:

Fettzahl < 62 im Rickenspeck (Gussere
Schichf)

- gute Fettkonsistenz:

DBI < 80 im Ruckenspeck {gussere Schicht)
< 59 Mol % ungesétfigte Fetfstiuren in der
tusseren Riickenspeckschicht

Gemiss diesen Autoren ist die optimale
Fleisch- und Fettgewebemenge der Schiiis-
sel zu einer guten Fettgewebequalitit. Mit
dem Einbezug des intramuskuliiren Fettge-
haltes in den Selektionsindex seit 1989
hofft man, indirekt den Fettgewebeabbau
znbrémsen. Seitdem Jahre 1992 wirdinder
Zucht die Schiachtleistung optimiert. Mit
der Leistungsgrenze fiir den Anteil wert-
voller Fleischstiicke im Gesamtzuchtwert
wird eine allzu hohe Bewertung von Tieren
mit extremer Schlachtleistung verhindert.

Untersuchungen zur
Fettqualitéit an der RAP

Schwein: Bei diversen Fitterungsversu-
chen mit Schweinen an der RAP in den
achtziger Jahren galt die Hauptaufmerk-
samkeit zwar nicht gezielt der Qualitit der
Feftgewebe, aber sie wurde nicht ausser
acht gelassen. Es erfolgte eine erste Stand-
6rtbestimmung, um zu vergleichen, wie
man mit der Empfehlung von Prabucki um
die 12 % Polyensgure stand. Ab 1991 folg-
ten dann gezielte Projekte zum Thema Fet-
qualitit.

-1993 wurden von Bolishauser er al. das

«Celbe Buch» herausgegeben («Fiitte~
rungsempfehlungen und Nahrwerttabellen
fiir Schweine» fiir schweizer Verhiltnisse),
in dem auch Hinweise zu Fiitterung und
Fettgualitit zu finden sind. Empfohlen
werden im Hinblick auf eine gute Fettbe-
schaffenheit des Schlachtkérpers ein Poly-
ensdurengehalt in der Futterration von ma-
ximal 0,8 g pro MJ VES (entspricht der
oberen Limite von 12 % Polyensduren im
Fett der Riickenspeck-Aunssenschicht) so-
wie einen ausreichenden Gehaltan Vitamin
E zur Verbesserung der Oxidationsstabili-
tat.

Die an der RAP durchgefiihrten Versuche
in bezug auf die Fettqualitét lassen sich
unter verschiedene Gesichtspunkte glie-
dern:

Einfluss der Fiitterung auf die Fetthe-
schaffenheit: ‘

- Fiitterung und Fettqualitéit bei unter-
schiedlichem Polyensdurengehalt: In ei-
nem Versuch mit vier Pottervarianten wur-
de der Einfluss zwischen der Aufnahme an
Polyensduren und der berechneten Fettzahl
untersucht, die in den Schlachthifen als
Beurteilungskriterium der Fettqualitit ein-
gefithrt wurde (Perdrix und Stoli 1995).
Der Gehalt an Polyenséuren im verabreich-
ten Futter betrug dabei 0,7 1,01,2und 1,6 g/
MIVES. Der Versuch wurde mit Kastraten
und Weibchen durchgefiihrt, wobei als
Fettgewebe Schmer, Bauchfett, Innen- nnd
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Aussenschicht des Riickenspeckes zur
Analyse gelangten. Die Resultate standen
im Einklang mit anderen Versuchen, dass
eine vermehrte Zufuhr von Polyensiuren
tiber das Futter das Fettséurenmuster in den
Fettgeweben verdndert. Der Anteil an ge-
sittigten und einfach ungesiittigten Fett-
siuren ging zugunsten der Polyenséuren
zurtick. Die Konzentration dieser Fettsdu-
ren in den einzelnen Fettgeweben hing von
deren anatomischen Lokalisation im
Schlachtktrper ab; der Sattigengsgrad
nahm vom Kdrperinnern nach avssen ab.
Desweiteren setzten die Weibchen bei glei-
chem Futterverzehr weniger Fett an als die
Kastraten und wiesen somit héhere Poly-
ensiurengehalte in den Fettgeweben auf,
Die Autoren konnten it diesem Versuch
die bestehende Norm von 0,8 g Polyensiu-
rer/MJ VES bestitigen und wiesen darauf
hin, dass bei der Beachtung dieser Empfeh-
lung die Schlachtkorper auch bei unter-
schiedlichen Produktionsbedingungen mit
hoher Wahrscheinlichkeit (95%) Fettzah-
len unter 62, der oberen folerierbaren Li-
mite, aufweisen. Allerdings sollen weitere
Versuche zeigen, um wieviel bei ge-
schlechtsgetrennter Mast der Polyensiuren-
gehaltim Fatter fiir Kastraten gegentiberden
Weibchen angehoben werden kann.

~ Fiitterung und Fettqualitit bei Vitamin
E-Zusatz: Durch zusitzliches Vitamin Eim
Futter soll eine Verbesserung der Oxidati-
onsstabilitit, der Farbstabilitdt sowie des
Safthaltevermigens von Schweinefleisch
erreicht werden. Mit dem nachfolgend be-
schriebenen Versuch wurde der Einfluss
einer zusdtzlichen Vitamin E-Zulage
(100 mg Vitamin E pro kg Futter) in der

- Ration auf die Fleisch- und Fettqualitit von

Schweinen unter schweizer Bedingungen
untersucht (Stoll 1996; Dufey 1996). Die
Kontrollgruppe erhielt 40 mg Vitamin E
prokg Futter. Als Fettgewebe gelangte eine
Probe der Riickenspeck-Aussenschicht zor
Analyse. Die Vitamin E-Zulage zeigte kei-
nen Einfluss auf den Trockensubstanz- und
Fettgehalt des Fettgewebes. Auch beziig-
lich dem Fettsiurenmuster, sowie Doppel-
bindungsindex (DBI) und Fettzahl bestan-
denkeine Unterschiede. Lediglich die Riik-
kenspeck-Aussenschicht der Tiere mit Vit-
amin B-Zulage zeigte einenum 51 90 hohe-
ren ¢-Tocopherolgehalt, der jedoch keinen
Einfluss auf die Oxidationsstabilitét des
Fettes bewirkte, da die Ranzimat-Werte
sich micht unterschieden.

- Fiitterung und Fettqualitit bei unter-
schiedlichem Geschlecht: Der Einfluss ei-
ner nach Geschlecht der Tiere differenzier-
ten Fitterungsintensitdt auf die Mastlei-




Definitionen

Doppelbindungsindex (DBI): Anzahl Doppelbin-
dungen pro 100 Fettsduren; der DBI gibt Auskunft
iiber den S#ttigungsgrad eines Fettes.
Oxidationspotential (OXPOT): Das Oxidations-
potential drijcks das theoretische Saverstoffverhin-
durgsvermdgen der im Fett vorliegenden Doppei-
bindungen aus.

gesiittigte Fettsfiure: Fetfsdure ohne Doppelbin-
dung.

Monoensiure (oder einfach ungesittigte Fettsiu-
re}: Fetlsdure mit einer einzigen Doppelbindung.
Polyensgure (oder mehrfach ungesiittigte Fett-
séitre): Fettsiure mit mehrerer Doppelbindungen,
Dien, Trien, Tetraén, Pentaen, Hexaen: Fetistiure
mit zwei, drei, vier, fiinf bzw. sechs Doppelbindun-
gen.

stung und die Fettqualitit der Schweine
wurde von Perdrix und Stolt (1994) unter-
sucht, Bei der Mehrzahl der bis dahin
durchgefithrten Versuche waren nimiich
Kastrateneingesetzt worden, so dass fiirdie
Fiitterungsempfehlungen auch keine nach
Geschlecht der Tiere differenzierte Emp-
fehlung ausgearbeitet werden konnte. Un-
terschiedliche Rationenpline wurden iiber-
priift: in der Jagerphase wusrden alle Tiere
nach Norm (Fiitterungsempfehlangen fiir
Mastleistungen von 800 g/Tag) gefiittert, in
der Ausmastphase wurden die Kastraten
einerseits nach Norm und anderseits nach
5 % Normreduzierung gefiittert. Die Weib-
chen hingegen wurden einerseits nach
Norm und anderseits nach 5% Normerhs-
hung gefiittert. Die Untersuchungen im
Riickenspeck zeigten bei den Kastraten
keinen Einfluss der verminderten Ration
auf das Fettsiiurenmuster. Bei den weibli-
* chen Tieren hingegen fiihrte eine Frhohung
der Fiitterungsintensitit zu einer Abnahme
“des Polyensdurenanteiles im Riickenspeck,
wohl bedingt durch eine Zunahme des Auf-
lagefettes,
Einfluss unterschiedlicher Produkii-
onssysteme: Von verschiedener Seite
wird oft der Wunsch nach einer weniger
intensiven landwirtschafilichen Produkti-
on gedussert. So wird denn unter anderem
eine verminderte Wachstumsintensitiit,
zum Teil gekoppelt an eine Auslaufméog-
lichkeit, empfohlen. Der Einfluss einer
Schweinemast mit Weidegang auf die
Fleisch- und Fettqualitéit wurde an der RAP
bis anhin an zwei Mastversuchen unter-
sucht (Dufey 1992; Dufey 1995).
Die Ergebnisse dieser beiden Versuche auf
das Fettséurenmuster in der Riickenspeck-
Aussenschicht lassen sich unter folgende
Einflussfaktoren zusammenfassen:

—Einfluss einer stark verminderien Wachs-
tumsgeschwindigkeit: Im Versuch standen
zwei Gruppen von Kastraten mit einer er-
warteten tiglichen Zuwachsrate von 850
beziehungsweise 650 g pro Tag. Bei glei-
cher Haltung und gleicher Futterzusam-
mensetzung fithrte die um 200 g vermin-
derte tigliche Zuwachsrate bei den Kastra-
ten zu einem unterschiedlichen Fettsiuren-
muster im untersuchten Pettgewebe, nicht
aber zu einem unterschiedlichen Fettge-
halt. Die Futterreduktion fithrte zu einer
Verminderung der Riickenspeckdicke, zu
signifikant weniger gesattigten und zu
mehr einfach und mehrfach ungesittigten
Pettsduren in der Riickspeck-Aussen-
schicht, was auch in einem deutlich hihe-
ren DBl ausgedriickt wurde. Es zeigte sich,
dass die Unterschiede im Fettsdurenmuster
des FPettgewebes durch die reduzierte
Wachstumgsgeschwindigkeit bedingt war.
—Einfluss eines Weideganges bei redugier-
ter Wachstumsgeschwindigkeit: Bei einer
reduzierten  Wachstumsgeschwindigkeit
von 650 g Zuwachs pro Tag wurden zwei
Verfahren untersucht. Wihrend die eine
Gruppe von Kastraten konventionell gehal-
ten wurde, hatten die Kastraten der anderen
Gruppe in der Jagerphase 1 bis 2 Stunden
Austauf auf einer Grasweide und in der
Ausmastphase anfinglich 2, dann | Stunde
Auslanf auf eine Topinamburweide.
Wenngleich kein Unterschied im Fettge-
halt des untersuchten Fettgewebes ermittelt
whrde, so zeigten die beiden Gruppen doch
ein unterschiedliches Fettsiurenmuster.
Die geweideten Tiere waren signifikant
tiefer im Gehalt an gesiittigten Fettsiuren
und hoher bei den einfach ungesiittigten,
der Gehalt an mehrfach ungesittigten Fett-
sduren war im Vergleich zu den Stallhal-
tungstieren zwar erhoht, aber nicht signifi-
kant verschieden. Die entstandenen Unter-
schiede weisen somit auf den Finfluss der
unterschiedlichen Futtermitte] sowie der
korperlichen Aktivitdt hin, Es wurde her-
vorgehoben, das_§ dierigorose Futterreduk-
tion die Tiere einem zusitzlichen Stress,
dem Hunger ausgesetzt hatte, wobei diese
Effekte durch den Weidegang abge-
schwiicht wurden.

- Einfluss ecines Weideganges bei ver-
gleichbarer Wachstumsgeschwindigkeit:
Kastrierte ménnliche und weibliche Mast-
schweine mit einem angestrebten Tageszu-
wachs von 800 g/Tag wurden einerseits bei
konventioneller Staflhaltung und ander-
seits mit tiglichem Weidegang auf anfiing-
lich Gras und dann Topinambur gehalten.
Geweidete Tiere zeigien im Durchschnitt
den niedrigsten Wassergehalt im Fettgewe-
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be an, Die unterschiedliche Piitterung und
Haltung beeinflussten das Fettsiurenmu-
ster: die geweideten Tiere zeigten in der
Riickenspeck-Aussenschicht einen tiefe-
ren Anteil an gesiittigten Fettsiuren und
einen htheren Anteil an einfach und ‘mehr-
fach ungesattigten. Dieser htthere Anteil an
Polyensauren widerspiegelte sich sowohl
im DBI als auch in der Fettzahl. Die Auf-
schlilsselung der Fettzahl nach Kiassen
zeigte fiir die konventionell gemiisteten
Tiere eine gute bis schr gute Fettqualitiit;
diejenige der Weidetiere wurde als insge-
samt befriedigend bewertet (durch den
Weidegang wurde die Fettzahlumrund 3 %
erhoht). Auch unter diesen Bedingungen
konnte ein Einfluss des Weideganges mit
einer erhdhten kérperlichen Aktivitit der
Tiere ausgemacht werden.

Ausden Resultaten dieser Versuche konnte
somit ein positiver Einfluss der Wachs-
tumsgeschwindigkeit auf die Fettqualitiit
gezeigt werden, eine um 20 % reduzierte
Wachstumsgeschwindigkeit filhrte zu ei-
nem Fettgewebe von schlechterer Qualitit,
Der negative Einfluss des Weideganges auf
die Fettqualitit sollte nicht durch eine redu-
zierte  Wachstumsgeschwindigkeit son-
dern durch eine angepasste Fiitterung mit
einem polyensaurearmen Futter begrenzt
werden.

Rind: Arbeiten auf dem Gebicte der Fett-
qualitdt bei Wiederkiuern bescheiinkten
sich bis anhin auf eine Erfassung der Farbe
des Pettgewebes, da dieses Merkmal bis
vor kurzem Bestandteil bei der Schlacht-
kérperbewertung war. Die Fettfarbe wurde
im Rindfleischprojekt bei Muni (Schlipfer
et al. 1986) und in letzter Zeit bei Mastkal-
bern (Egger und Bourgeois 1993; Egger
1995) untersucht. Hier konnte gezeigt wer-
den, dass mit Heu gefiitterte Tiere im Ver-
gleich zu solchen, denen Stroh verabreicht
wurde, eine deutliche Gelbfarbung des
Auflagefettes aufwiesen, die dem Gehalt
an -Carotin zugeschrieben wird. Zur Un-
tersuchung hinsichtlich Ursachen und Auf-
treten von gelbem Auflagefett bei Jung-
viehmasttieren ist daher ein Versuch
(Dufey 1991) iiber mehrere Jahre in Angiff
genoinmen worder, bei dem neben der
Erfassung der Fettfarbe der Carotin- und
Xantophyllgehalt in Fett und Futter sowie
der Carotingehalt im Serum ermittelt wur-
de. Die Answertung ist zurzeit noch aicht
abgeschlossen.

Perspektiven

Auch in Zukunft wird die Fettqualitit eine
wichtige Rolle spielen. Dabei gilt es, den
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sich verdindernden Bedingungen Rech-
nung zu tragen. Der Ruf nach alternativen
Produktionssystemen ~ und  artgerechter
Fiitterung kann nicht ausser acht gelassen
werden. Eine Extensivierung fithrt aller-
dings bel den Schweinen zu einem Kon-
trollverlust, da die Futteraufmahme und
-beschaffenheit nicht mehr in gleichem
Mass erfasst werden kodnnen, Wie hinling-
lich bekannt, wird die Qualitiit der Fettge-
webe durch die Fiitterung beeinflusst, Bine
vermehtte Grasfiitterung kann einerseits
auf das Fettsaurenmuster einwirken und
anderseits durch eine vermehste Einlage-
rung von Carotinoiden zu farblichen Ver-
&nderungen im Fett fithren. Wie ist die
Akzeptanz beim Konsumenten? Nachwie-
vor ist bet der Herstellung von guatitativ
hochstehenden Produkten die Verwen-
dung von Rohmaterialien guter Qualitit
unerldsslich. Ziel bleibt dabei, auch unter
diesen Umstdnden Fettgewebe mit einer
Qualitédt zn produzieren, das den hohen
Anforderungen entspricht.
Die Wechselbeziehung Fiitterung und Fett-
beschaffenheit wihrend der Mastperiode
wurde sehr gut untersucht. Wie aber stehites
dabei um den Anteil an Polyensiuren im
Korper der bei Versuchen oder der Mast
. einpesetzten Ferkel? Welchen Einfluss zeigt
die Fitterung der Saven auf die Ferkel?
Als weiteren Punkt gilt es den Antagonis-
mus Winsche menschlicher Ernghrung
gegenitber Produktequalitit hervorzuhe-
ben. Yom Standpunkt der Humanernih-
rung aus gesehen wird eine Erhthung des
Anteils an mehrfach ungesittigten Feftsin-
ren im Fett von Schlachitieren zwar als
Vorteil angesehen. Ein hoherer Anteil an
Polyenfettsduren aber ist verbunden mit
einer hoheren Oxidationsbereitschaft die-
ser Fette und einer weicheren Konsistenz,
was wiederum zu Problemen bei der Lage-
rang und Verarbeitung von Fleisch- und
Fettgewebe fithrt,
Ein weiteres Augenmerk gilt neben der
Fettqualitét bel Schweinen derjenigen bei
Wiederkduern. Die Abschaffung einer

Farbbeurteilung des Fettes am Schlacht--

kérper in der neu eingeflihrten Schiacht-
kérperbewertung (CH-TAX ab Januar
1994) sowie der Ruf nach extensiver Hal-
tung mit vermehrter Weidehaltung wird
somit zu ausgeprigterer Gelbfirbung des
Auflagefettes fiihren. Die gelbliche Verfar-
bung des Fettes fithrt aber beim Konsumen-
ten zu einer ablehnenden Haltung. Die Be-
deutung einer visuellen Qualititserfassung
bleibt also bestehen. Des weiteren weisen
aber diverse Arbeiten auf dem Rindvieh-
sektor darauf hin, dass in Zukunft nicht nur

die visuelle Qualitit, sondern auch die Zu-
sammensetzung des Fettes eine vermehrte
Rolle spielen wird.

Den sich verdndernden Umwelt- und Pro-
duktionsbedingungen sowie dem Konsum-
verhalten des Verbrauchers und den An-
spriichen des Keonsumenten gilt es gerecht
werden. Eine objektive Erfassung der Qua-
litiit der Fettgewebe bleibt daher als Aufga-
be weiter bestehen. Den hitheren Anforde-
rungen sowie den Verinderungen wird
Rechnung getragen durch eine Opiimie-
rung bestehender und Einfiihrung never
Analysemethoden,

RESUME

Quadlité de la graisse chez le
porc et le bovin

L'étude de la qualité de la graisse est un
domaine de travail relativement jeune &
la RAP. Ce n'est qu’en 1991 qu'ont com-
mencé les travaux sur les relations entre
Valimentation et ku qualité du fisse adi-
peux thez le pore vus sous I'angle de la
composition des aliments, de I'intensité
alimentaire, du sexe ainsi que des systé-
mes de production. La liste de toutes les
réalisations entreprises dans notre pays
pour I'amélioration de la qualité de la
graisse chez le pore ne serait pas complé-
te sans citer les travaux du Prof, Prabucki
de I'EPF & Zurich et les évaluations entre-
prises par la MLP (Dr Schwérer) @ Sem-
pach. Chez les reminants, les travaux ont
&té limités a une évaluation visuvelle de ia
qualité (couleur de la graisse] ainsi qu’a
la réalisafion d’un essai pour établir les
causes de la coloration jaune de la grais-
se chez le bovin & Vengrais. A Favenir
I'objectif sera toujours de produire, avec
des systémes et des conditions de pro-
duction en mutation, des tissus adipeux
d’origine animale d’une qualité répon-
dant aux exigences et de mesurer objec-
tivement leur quatité,

SUMMARY
Fat quality by pigs and cattle

Investigations involving faf quality are
quite recent at the RAP. In 1991, pointed
research on pigs starfed with the main
foci being feeding and quality of adipose
tissves. This research took inte account
the aspects of feed composition, feeding
intensity, gender of the animal and pro-
duction systems. Speaking on pig fat
quality in Switzerland would not be com-
plete without mentioning the work of
Prof. Prabucki at the ETH in Ziirich as well
as all of the investigations taken by the
MLP im Sempach {Dr, Schwérer), Studies
with the ruminants were limited to visival
quality assessements (fat colour) and to
experimentation involving the causes of
yellow fat colour in catile. Adipose tissue
of good quality is required when market-
ting animals for production. It is the aim
to improve adipose tissue quality by al-
tered conditions and systems of produc-
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tion and to evaluate the quality in an
obijective way.

KEY WORDS: fat quality, fot colour, feed compo-
sition, feeding intensity, animal gender, production
systems, pigs, caitle
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